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21-я Международная выставка 
оборудования для производства 
молока и молочной продукции 

В этом году свои предложения пред-
ставили 144 компании, 30 из них уча-
ствовали в выставке впервые. Свои 
услуги и продукцию демонстриро-
вали производители и поставщики 
из 13 стран. Выставку посетили 4334 
специалиста из 23 стран и 75 регио-
нов России, что на 65 % больше, чем в 
прошлом году.

В рамка х выставки прошел 
ежегодный конк урс инноваций 
DairyTechAward. Победителями стали:

 l в номинации «Оборудование для 
производства молока и молочной 
продукции» — компания APS GROUP 
с продуктом «Автоматическая линия 
производства самопрессующихся 
сыров»;

 l в номинации «Упаковочное оборудо-
вание и упаковка» — TDNT Engineering 
с продуктом «Конвертация оборудо-
вания под доступные форматы асеп-
тической картонной упаковки»;

 l в номинации «Цифровизация и ав-
томатизация технологий в молочном 
производстве» — компания «ПАГ» с 
продуктом «Программный комплекс 
CipMonitor»;

 l в номинации «За инновационные 
решения и защиту бренда произво-
дителя» — ООО «Онли-Пак» за ин-
новационную внедряемую этикетку 
Natural Bio Label;

 l в номинации «За автоматизацию 
процессов» — Solisoft / ПРОЛАЙТ) с 
продуктом «Программный модуль 
MesLab&Trace»;

 l в номинации «За поддержку оте-
чественного производства» — APS 
GROUP с продуктом «Автоматическая 
линия производства самопрессую-
щихся сыров»;

 l в номинации «За стремление к 
реализации инновационных проек-
тов» — компания ЮВМИЛК с продук-
том «Многоуровневый фильтроваль-
ный блок Uvmilk».

Компания «АлтаЛакт» поставляет 
заквасочные культуры, ингредиенты 
для сыров и кисломолочной продук-
ции. Ярослав Хавров, генеральный ди-
ректор: «Предлагая ингредиенты, мы 
сотрудничаем с производителями, у 
которых в приоритете высокое, посто-
янное качество выпускаемой продук-

ции. В этот раз мы представили ли-
нейку натуральных наполнителей для 
сыров, в частности лисички с жареным 
луком. В ассортименте есть продукты, 
которые позволяют избежать приме-
нения средств на базе антибиотиков. 
Много исследований проведено нами 
в области ингредиентов для функцио-
нальных продуктов. И конечно, был 
представлен широкий ассортимент 
заквасочных культур. На стенде про-
водилась дегустация сыров от наших 
партнеров с нашими заквасками и 
наполнителями».

Компания «ИНГРЕДИКО» реали-
зует проекты по повышению выхода 
сыров, снижению расходов на про-
изводство ферментируемой продук-
ции и стабилизации ее качества. К 
новым продуктам относится коагу-
лянт ChyMaxSupreme 1000, который 
позволяет увеличить выход продукта, 
он подходит для порционных сыров 
и в виде слайсов. Хороший органо-
лептический профиль сыров создают 
закваски серии PLС. Их можно при-
менять и для производства сырного 
продукта. Среди новинок был пред-
ставлен прибор Coagusens Flex, на ко-
тором можно проводить сравнитель-
ные исследования эффективности 
процесса коагуляции, оптимизации 
массовой доли влаги и максимально-

го извлечения белка и жира из молоч-
ного сырья. Совместно с партнера-
ми реализованы проекты по низко- и 
безлактозным продуктам, в том числе 
мороженому.

Традиционным партнером по стен-
ду совместно с «ИНГРЕДИКО» была 
компания «Гран При». Представите-
ли молочных предприятий ознакоми-
лись с новыми средствами для обес-
печения санитарной безопасности на 
производстве. Из-за ухода многих за-
рубежных поставщиков остро встал 
вопрос о нехватке средств для мой-
ки анализаторов молока. Специали-
сты «ГранПри» разработали средства, 
которые эффективно справляются со 
своей задачей.

Компания «НЕОС ИНГРЕДИЕНТС» 
с прошлого года активно прораба-
тывает возможности для молочной и 
масложировой отраслей и развивает 
собственное производство на заво-
де «Русские ингредиенты». С уходом 
крупных европейских поставщиков 
комплексных антиоксидантов налаже-
но производство таких ингредиентов 
под нужды разных отраслей. На вы-
ставке был представлен блок по крах-
малам. Запланирована работа над 
стабилизационными системами.
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Австрийская компания BERTSCH 
foodtec в очередной раз проде-
монстрировала свою заинтересо-
ванность в российском рынке, при-
няв участие в выставке, представив 
последние разработки в области сы-
родельного оборудования. Это новый 
сырный пресс и сыроизготовитель в 
обновленном дизайне. Признание во 
всем мире компания получила бла-
годаря надежности, компактности, 
универсальности и технологической 
гибкости решений.

Комплексные решения для произ-
водства сыров предлагает фирма APS 
Group. На стенде экспонировались 
машины для нарезки сыра с фиксиро-
ванным весом, сырные пресс-формы, 
а также вертикальная формовочная 
колонна. Колонна может работать как 
автономно, так и в составе автомати-
зированной линии производства са-
мопрессующихся сыров.

Специалисты DMP разрабатыва-
ют комплексные технологические ре-
шения для производства сухих мо-
лочных продуктов и ингредиентов в 
соответствии с мировыми стандар-
тами качества. Участие в выставке 
DairyTech позволяет прорабатывать с 
постоянными и новыми партнерами 
методы усовершенствования произ-

водств путем оптимального внедре-
ния эффективных технологических 
проектов.

Инновационное предприятие 
«Щекиноазот» единственное в Рос-
сии производит установки электро-
диализа и ионообменные мембраны. 
Предприятие проектирует и произво-
дит установки нано-, ультра-, микро-
фильтрации и обратного осмоса. Были 
представлены установки для сгуще-
ния молочной сыворотки (нанофиль-
трации), деминерализации (электро-
диализа), очистки сырного рассола 
(микрофильтрации). Из новых проек-
тов можно выделить установки для пе-
реработки малых объемов сыворотки.

Специалисты НПКФ «Флайт-М» 
провели видео- и фотопрезентации 
действующего оборудования, новых 
разработок и технологий. Демонстри-
ровались вакуум-выпарные установ-
ки пленочного типа для молока, сыво-
ротки, сгущенного молока, установки 
микро-, нано-, ультрафильтрации и 
обратного осмоса, пищевые насосы, 
конвейерное оборудование. Особый 
интерес вызвала установка ультра-
фильтрации для получения концен-
тратов молочного белка КМБ 85 и сы-
вороточного белка КСБ 80.

Компания «РМ Нанотех» произ-
водит мембранные элементы для 
обратного осмоса, нано- и ультра-
фильтрации. Предлагаемые решения 
являются ближайшими импортными 
аналогами по производительности и 
селективным свойствам мембран.

На стенде «МЕГА ПрофиЛайн» 
была представлена полнофункцио-
нальная миниатюрная лабораторная 
установка электродиализа. У компа-
нии большой опыт применения элек-
тродиализа и баромембранных тех-
нологий в молочной отрасли, подбора 
наиболее оптимального продукта пе-
реработки молочной сыворотки, тех-
нологической и маркетинговой стра-
тегии реализации проектов.

Российская компания «Онли-
Пак» — дебютант DairyTech предла-
гает для молочных заводов и фер-
мерских хозяйств разные варианты 

упаковки и покрытия для сыра. Осо-
бенно была отмечена запатенто-
ванная разработка — внедряемая 
этикетка для брендирования выдер-
жанных твердых и полутвердых сыров 
Natural Bio Label, которая подходит 
для латексного, воскового покрытий 
и натуральной корки. Компания стала 
победителем конкурса инноваций.

Ряд зарубежных компаний, в ос-
новном европейские, по политиче-
ским причинам отказались от участия 
в выставке. Интерес посетителей был 
направлен на поиск отечественных 
инжиниринговых компаний, которые 
способны поставлять оборудование и 
предоставлять услуги по внедрению 
новых и модернизации производ-
ственных участков на предприятиях 
молочной отрасли.

Компания «ПАГ» представила ком-
плексную линейку оборудования (в 
основном производства Китая), кото-
рое сегодня является альтернативой 
таким брендам, как Siemens, Schnei-
der Electric, Festo, Danfoss. Инженеры 
компании в 2022 г. закупили и проте-
стировали тестовые образцы подоб-
ного оборудования. Для альтернативы 
контроллерам выбрано оборудование 
фирмы Softlink, пневматики — Emc, 
операторских панелей — Senke, ча-
стотных преобразователей компании 
Veichi. Из собственных разработок 
можно назвать серию модулей плат-
формы MONITOR, в том числе про-
граммный комплекс «Cip Monitor» — по-
бедитель DairyTech Award 2023. Модули 
внесены в реестр отечественного про-
граммного обеспечения, используют-
ся для аналитики, контроля критиче-
ских точек и учета на производстве.
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Польская компания «Тевес Бис» 
продолжает расширять возможности 
продаж своего оборудования. Поми-
мо творожных линий, это оборудо-
вание для мягких сыров, линии фер-
ментации, СИП-мойки, сыродельные 
линии. На оборудовании компании 
вырабатываются большие объемы 
творога, сыра «Коттедж чиз», мороже-
ного, проводится работа с молочны-
ми предприятиями по улучшению ка-
чества и увеличению сроков хранения 
готовой продукции.

Фирма VPS (Чехия) на рынке с 
1953 г. и является изготовителем сы-
родельного оборудования, имеет 
свою производственную базу, проект-
ные и технологические отделы. Для 
российских предприятий поставляет-
ся оборудование с учетом технологи-
ческих, национальных особенностей 
производства сыров. В дни выстав-
ки демонстрировались новые разра-
ботки для производства твердых, по-
лутвердых, мягких сыров и сыров с 
плесенью.

Пятигорский машиностроитель-
ный завод «ПРОФИТЭКС» демон-
стрировал оборудование для фасов-
ки и розлива: двухрядные автоматы 
для фасовки жидких и пастообраз-
ных молочных продуктов в пласти-
ковые стаканы с платинкой и крыш-
кой; розлива молочных продуктов в 
полиэтиленовый пакет типа «подуш-
ка»; фасовки сливочно-шоколадно-
го масла, творожной массы в брикет 
из кашированный фольги или перга-
мента; триблок для розлива молока, 
йогуртов, кефира в ПЭТ бутылку. Так-
же завод предлагает лазерный мар-
кер как альтернативу каплеструйным 

принтерам в ситуации, когда на рын-
ке импортное сырье и комплектую-
щие для этих устройств стали стали 
неактуальными для многих произво-
дителей. Лазер позволяет наносить 
маркировку на разные виды мате-
риалов, в том числе органические 
(дерево, кожа, картон, бумага), про-
дукты питания (сыры, продукты в по-
лиамидной и натуральной оболочке), 
стекло, пластик.

Производственная компания 
«Сельмаш Молочные Машины» 
предлагает комплексные решения 
при строительстве и реконструк-
ции предприятий: технологическое 
проектирование, изготовление обо-
рудования, разработку и програм-
мирование АСУ, монтажные и пус-
коналадочные работы. Основной 
ассортимент: емкостное оборудова-
ние, теплообменные установки, аппа-
раты для выработки различных видов 
продуктов, линии производства тво-
рога и сыров, установки санитарной 
обработки оборудования. Пластинча-
тая пастеризационно-охладительная 
установка вызвала больший интерес. 
Теплообменные установки оснаща-
ются системой автоматизированного 
управления собственной разработки, 
что обеспечивает диагностику испол-
нительных механизмов, автоматизи-
рованное управление технологиче-
ским процессом, его визуализацию 
онлайн на панели пульта управления 
с архивацией протокола событий. 
Предусмотрено управление сопут-
ствующим оборудованием (сепара-
тор, гомогенизатор, деаэратор).

Компания «Протемол» представи-
ла масштабную копию (1:20) вакуум-
выпарной установки ОВУ-ПРО пле-
ночного типа для сгущения цельного 
и обезжиренного молока, сыворотки, 
УФ-пермеата. Установка состоит из 
четырех корпусов с интегрированны-
ми пароотделителями с использова-
нием термической компрессии пара 
после второго корпуса. Такие уста-
новки относительно компактны, об-
ладают экономичным потреблением 

ресурсов, просты в эксплуатации и 
обслуживании, имеют высокую сте-
пень автоматизации процесса и обес-
печивают высокое качество концен-
тратов. На новой площадке, которая 
значительно расширяет возможности 
компании, планируется серийный 
выпуск оборудования для сгущения 
и сушки. Данное оборудование из-
готавливается при поддержке Мин-
промторга России в рамках госпро-
граммы «Научно-технологическое 
развитие Российской Федерации».

Раменский приборостроитель-
ный завод (входит в АО «КРЭТ» Гос-
корпорации Ростех) презентовал обо-
рудование для создания оптимальных 
условий в местах хранения и транс-
портировки молочной продукции. 
Были представлены пять новых мо-
делей очистителей-обеззаражива-
телей воздуха ТИОКРАФТ, работаю-
щие на основе фотокаталитических 
фильтров. Фильтрующие элементы 
выполнены из спеченных стеклян-
ных шариков с напылением порошка 
диоксида титана. Они обеспечивают 
приток стерильного воздуха и под-
держание заданных низких значений 
КОЕ в помещениях.

Деловая программа выставки 
включала 16 мероприятий с участием 
107 спикеров. Обсуждались актуаль-
ные темы молочной отрасли, среди 
которых важность импортозамеще-
ния и локализации производства.
22-я Международная выставка 
оборудования для производства 
молока и молочной продукции 
DairyTech состоится 24–26 января 
2024 года в МВЦ «Крокус Экспо»




