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Пост-релиз 
DAIRY TECH
В Москве с 24 по 26 января 2024 года прошла 
22-я Международная выставка оборудования 
для производства молока и молочной продук-
ции DairyTech. Выставка является ключевым собы-
тием молочной отрасли, позволяющим участ-
никам найти новых поставщиков и партнеров, 
познакомиться с передовым оборудованием, изу-
чить тренды отрасли на мероприятиях деловой 
программы, обменяться опытом с коллегами.

На DaityTech собралось множество представителей 
молочной промышленности, в том числе специа-
листов в области сыроделия, ингредиентов и зак-
васок, упаковки продукции. Участие в выставке 
приняли более 160 отечественных и иностран-
ных компаний из 12 стран мира (Австрии, Арме-
нии, Беларуси, Германии, Индии, Испании, Ита-
лии, Китая, Польши, России, Словакии и Турции). 

Среди множества компаний-участников были 
те, кто представлял производителей обору-
дования для сыроделия. Например, итальян-
ская компания «MilkyLAB», производящая обо-
рудование для производства сыров, в первую 
очередь – группы паста филата. Крупнейшие 
российские производители пицца-сыров в Рос-
сии сотрудничают именно с «MilkyLAB».

Представила образцы своего оборудования 
фабрика «Casaro». На фабрике изготавливают про-
фессиональное оборудование для крафтового 
сыроделия – сыроварни, пневматические прессы, 
дренажные и формовочные системы, и другие 
виды оборудования. Клиентами «Casaro» явля-
ются фермы, рестораны, молочные производства.

Завод имени В. А. Дегтярева представил новый 
автомат для упаковки пастрообразной продук-
ции в брикет классической формы весом от 90 
до 1000 грамм. Помимо него, среди оборудова-
ния для пищевой промышленности, завод про-
изводит гомогенизаторы масла ,резчики масла, 
а также другое фасовочное оборудование. 

Одной из компаний, предлагающей добавки 
и ингредиенты для производства сыров, были 
«ЛюксФуд» – растущая компания, первый раз 
принявшая участие в выставке. Компания 
предлагает добавки для всего спектра сыро-
делия – соли-плавители, стабилизационные 
системы, комплексные добавки для пастообраз-
ных, ломтевых, блочных и плавленых сыров.

Другими представителями производителей ингре-
диентов выступила компания «Эдванта». Она пред-
лагает своим клиентам заквасочные культуры, 
молокосвертывающие ферменты, функциональ-
ные смеси на основе молочного белка, эмульги-
рующие соли и буферные соли-стабилизаторы.
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В рамках деловой программы выставки DairyTech 
прошли «Сырные сессии». На них обсудили тен-
денции и тренды рынка сыров, стратегии диф-
ференциации, покупательские предпочтения 
и вопрос культуры потребления сыра в России. 
Модераторами сессий были Елена Воронцова, 
управляющий партнёр и бизнес-консультант 
консультант в пищевых и розничных проектах, 
и Юрий Власенко, управляющий партнер стра-
тегического бюро «Лучшие практики». Спике-
рами выступили эксперты, руководители пред-
приятий, специалисты в области продвижения.

Михаил Мизин, управ-
ляющий партнёр The 
DairyNews, представил 
аналитику в области про-
изводства, переработки 
и потребления молока, 
молока. Помимо прочего 
он представил прогнозы 
производства сырого молока в России в бли-
жайшие годы. Михаил оценил динамику рынка 
сыров, выделил ведущих переработчиков сырья 
и отметил самые быстроразвивающиеся сыро-
варни. Кроме того, Михаил описал основные фак-
торы рынка сыров, среди них – объем рынка сыра 
(меньше 1 млн т), небольшой рост потребления, 
тот факт, что перспективными сырными регио-
нами являются Поволжье и Центральная Россия.

Александра Демченко, заместитель генераль-
ного директора сыроварни «Итальянские тра-
диции», рассказала о тенденциях в производ-
стве и сбыте сыров собственного производства. 
Важнейшими рынками быта оказались HoReCa, 
ритейл и продукты для СТМ сетевых магазинов.

Дмитрий Марченко, 
представляющий агро-
промышленный ком-
плекс «РОТА-АГРО», 
поделился опытом произ-
водства премиальных сыров 
из коровьего, овечьего 
и козьего молока в системе, работаю-
щей по принципу «от поля до прилавка».

Юрий Власенко в своём выступлении затро-
нул тему мягких сыров. Среди прочей информа-
ции, он представил сведения о том, что мягкие 
сыры занимают 19 % всего рынка сыров и отме-
тил основные причины роста этого процента. 

Елена Воронцова под-
няла проблему продвиже-
ния на рынке. В качестве 
потенциальных трендов 
и ниш на рынке сырной 
продукции она отметила 
такие как: малые вес и упа-
ковка; family-size в эко-
ном-сегменте; товары 
для СТМ; уникальные, фермерские продукты; фор-
мат для детей в школу, «на бегу»; эко-продукты.

Ирина Мозговая, R&D директор ООО «Биоси-
стема», рассказала о функциональных трендах 
в сырах, соотношении запросов потребителей 
с возможностями производства и соответствия 
нормативным документам. Среди потребитель-
ских трендов рынка сыров Ирина выделила 
как функциональные следующие тренды: 
«много белка», «мало лактозы», «кето френдли» 
а так же обогащение сыров «суперфудами».






